MANI & CO | RESTAURANT

SCHWARZBACH

WIESBADEN

BROT GEDECK

Hausgebackenes Italienisches Brot | hausgemachter Aufstrich
wird ohne Bestellung gereicht | p.P. 1,50 €

VORSPEISEN | SALATE

Gemischter Blattsalat
Kalamata Oliven | getrocknete Tomaten | Parmesan | Feigen
h[1

18 €

Jakobsmuscheln

Kartoffel Espuma | gepuffter Bauchspeck | Schnittlauch
h[14|8]14

21€

Tuna Sashimi
Ponzu | Wasabi | eingelegter Ingwer | Shiitake Glasnudelsalat | Calamansi
hl114|6|7

21€

Sherry Tomaten
Vanille | Basilikum Sorbet | Sour Cream | Parmesan Chips

Vegan
h[|3|7|8

21€

Eingelegte Rote Beete
Ziegenkase | Schwarze Johannisbeeren | Pinienkerne | Kapuzinerkresse | gerdstete Mandeln

Vegan ohne Ziegenkase
h|7|8

19 €

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und in Euro
Unsere Allergenliste finden Sie am Ende der Karte



MANI & CO | RESTAURANT

SCHWARZBACH

WIESBADEN

DAZWISCHEN

Persische Kaltschale

Joghurt | Gurke | Walnusse | Rosen | Brot Chips
h)1|7|8

16 €

Zerbinati-Melonen-Kaltschale

Parmaschinken | Minze | Chili
h)1|7|8

16 €

Yuzu

Sorbet | Grey Goose Wodka
h

14 €

Capellini

Aubergine | Minze | Parmesan | Basilikumpesto
118

18 €

Wachtel

Fenchel Marmelade | Chorizo | Roter Linsensalat
h[1]7|9

21 €

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und in Euro
Unsere Allergenliste finden Sie am Ende der Karte



MANI & CO | RESTAURANT

SCHWARZBACH

WIESBADEN

HAUPTGANGE

Bachsaibling

Safran Risotto | Mediterranes Gemuseragout | Kapern | Basilikum
h(1]4

38 €

Wolfsbarschfilet aus dem Wildfang
Zweierlei Pastinaken | sautierter Spinat | marokkanische Salzzitrone | Tomaten Chutney

Zitronengras Beurre Blanc
h|4|7]8

41€

Iberico Eichelschwein-Rucken
Saubohnen | Wilder Brokkoli | eingelegter Spitzkohl | Karotten

h[116]7|9]10

38 €

Wiener Schnitzel vom Wiesenkalb
Bratkartoffel | Gurken-Dill Salat | Preiselbeeren

h113|7

32€ | Klein 20 €

Zweierlei vom Rind
US Flanksteak | Rindertatar | Servietten Knodel | Pfifferlinge | Piementos de Padron | Radieschen

113|6|7|9

42 €

Sellerie

Pfifferlinge | marinierte Sprossen | Fruhlingslauch
h|8|9

30€

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und in Euro
Unsere Allergenliste finden Sie am Ende der Karte



MANI & CO | RESTAURANT

SCHWARZBACH

WIESBADEN

DESSERT

Schokoladenkuchen
Passionsfrucht | Bitter Karamell | Kakao

h[1|3]7|8

18 €

Safran Eis

Pistazien Baklava | KUrbiskernol
h[117|8

19 €

Dreierlei Kirsche
Schokoladen Ganache

h(1|7

19 €

Tarte au Citron
Aprikosen Sorbet

hi3|7

18 €

Sorbet

Hausgemachte Sorbets
h

4€

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und in Euro
Unsere Allergenliste finden Sie am Ende der Karte



MANI & CO | RESTAURANT

SCHWARZBACH

WIESBADEN

SCHWARZBACH MENU | 3-CANG

Gemischter Blattsalat
Kalamata Oliven | getrocknete Tomaten | Parmesan | Feigen

Bachsaibling
Lauch-Kartoffel-PUree | Chorizo | Kapern | Tomaten Chutney | Zitronengras Beurre-Blanc

ODER

Iberico Eichelschwein-Rucken
Saubohnen | Wilder Brokkoli | eingelegter Spitzkohl | Karotten

Safran Eis
Pistazien Baklava | KUrbiskernol

69 €

SCHWARZBACH MENU | VEGAN | 3-GANG

Gemischter Blattsalat
Kalamata Oliven | getrocknete Tomaten | Parmesan | Feigen

Sellerie
Pfifferlinge | marinierte Sprossen | Fruhlingslauch

Sorbet-Variation

60 €

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und in Euro
Unsere Allergenliste finden Sie am Ende der Karte



MANI & CO | RESTAURANT

SCHWARZBACH

WIESBADEN

SCHWARZBACH MENU | 4-CANG

Eingelegte Rote Beete
Ziegenkase | Schwarze Johannisbeeren | Pinienkerne | Kapuzinerkresse | gerostete Mandeln

Zerbinati-Melonen-Kaltschale
Parmaschinken | Minze | Chili

Zweierlei vom Rind
US Flanksteak | Rindertatar | Servietten Knodel | Pfifferlinge | Piementos de Padron | Radieschen

ODER

Wolfsbarschfilet aus dem Wildfang
Zweierlei Pastinaken | sautierter Spinat | marokkanische Salzzitrone | Tomaten Chutney
Zitronengras Beurre Blanc

Dreierlei Kirsche
Schokoladen Ganache

85€

ZUSATZSTOFFE | ALLERGENE

a - Farbstoff | b - Konservierungsstoffe | ¢ - Antioxidationsmittel | d - geschwefelt
e - Geschmacksverstarker | f - geschwarzt | g - Phosphate | h - SGBungsmittel

1- Glutenhaltiges Getreide | 2 - Krebstiere | 3 - Eier | 4 - Fische | 5 - ErdnuUsse |

6 - Sojabohnen | 7 - Laktose 8 - Schalenfrichte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse (Mandeln,
Walnusse, HaselnUsse, CashewnUsse, PecannUsse, Pistazien, Paranusse) |

9 - Sellerie | 10 - Senf | 11 - Sesamsamen | 12 - Schwefeldioxid und Sulfite | 13 - Lupinen |

14 - Weichtiere (Schnecken, Muscheln)

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und in Euro
Unsere Allergenliste finden Sie am Ende der Karte



